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NOS GALETTES DES ROIS

1

Galette fourrée frangipane : 3,60€
1
1

Galette fourrée pomme 3,60€

A PARTIR DU 3 JANVIER 2023
o Galette tradition de Janvier Millésime 2023
Ganache chocolat, creme d’amande, pate d’amande
e Galette Carapom’ La feve 2,50€
Creme d’amande gt de ,nO|sette caramel, Le sachet de 10 feves 22, 50€
pommes fagon tatin, crémeux caramel

L’écrin de 10 feves 27,50€
e Galette Gourmandine
Creme d’amande rhum*, pommes sautées au beurre
et perles de cassis
e Galette Ispahan Une opération caritative menée pas vos maitres

Frangipane, framboises, litchis patigoustiers !!

En effet des sablés au spéculoos seront commercialisés
dans les boutiques a partir du 25 Novembre 2022.

Une partie des bénéfices sera reversée au profit de
I’association « EQUIT’ACTION » & Saulzoir qui propose
des activités de méditation équine pour personne en
situation de handicap mental, moteur, sensoriel et
psychique.

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération



P, maitre
atlgOllStICl‘

12 arfisans
passionnes

(Valenciennes)

2 : Denis Janson ° Patisserie Janson
(Avesnes-sur-Helpe)

3 : Vincent Cucci * Patisserie Cucci
(Douai)

4 : Ludovic Devulder * Le Croque en Bouche

(Condé-sur-I'Escaut)

5 : Hervé Delepierre * Patisserie Delepierre
(Faches Thumesnil et Chéreng)

6 : Jean-Claude Jeanson « Patisserie Jeanson

(Lens)

7 : Guillaume Fievet * Patisserie Fievet
(Le Quesnoy)

8 : Pierre Thorez * Patisserie Thorez
(Lille et Lomme)

9 : Philippe Boucher « Patisserie Boucher
(Saint-Amand-les-Eaux)

10 : Hubert Fournier * Le Petit Poucet

(Amiens)

11 : Pascal Catrisse ¢ Patisserie Catrisse
(Pont-a-Marcq)

12 : Eric Morin ¢ Florentine
(Roubaix)









NOS PAINS SPECIAUX NOS COQUILLES

CAMPAILLOU
SEIGLE 250g  6,50€
CAMPAGNE

NOIX 3759 9,75€
BUCHERON 5009 13€
SDEIPHED 7509 19,50€
MULTI-CEREALES

CAMPAGRAIN

MIE

SANS GLUTEN 2509  6,50€
PAIN TOAST 500qg 13€

QUINOA

PETIT PAIN DE TABLE (blanc, campagne, céréales ou noix)
Nature, raisins ou figues spéciale foie gras

dans sa barquette en bois
2509 6,50€




NOS PIECES DE COCKTAIL SALEES

Plateau
de 10

Plateau
de 20

AMUSES-BOUCHES (5 variétés a chauffer)

e Saint-Jacques au cidre* sur lit de julienne

de légumes

* Ris de veau aux girolles et son rizotto crémeux.

e Boudin blanc sur lit de pommes, oignon confit,

sauce truffe

e Lissé de butternut, meelleux de volaille, sauce foie gras
» Parmentier de canard au praliné

CANAPES (6 variétés)

e Jambon et fromage frais a la menthe
e CEuf mimosa et asperges

* Mosaique ceufs de lump

e Saumon fumé et creme d’aneth

* Rillettes de canard et pomme tatin

e Creme de noix avec tomate et olive

BOUCHEES PRESTIGES (4 variétés)
e Croustades au ris de veau

 Bouchées financieres

* Bouchées au saumon

e Croustade homard et langoustine

MIROIRS SALES (3 variétés)

* Pain tomate, rillette aux deux saumons,

gelée Muscadet*

* Pain d’épice, pommes confites, foie gras monté,
gelée Madere*

* Pain céréales, creme de chevre et betterave,
gelée Muscadet*

\

Plateau
de 24

Plateau
de 24
Plateau
de 15

Pain Surprise Festif : chévre, miel et noix, saumon
aneth/fromage frais et poulet curry tomate/fromage frais

Charcuterie/ Fromage

Brioché Fraicheur Jambon ou Crabe
Pain brioché garni de jambon ou surimi saveur crabe,
ceuf dur, tomates, mayonnaise et salade

PETITS FOURS SALES

(12 variétés a chauffer)

e Assortiment de feuilletés : Chair a saucisses,
chair a merguez, palmiers roquefort et saucisses
cocktail.

e Mini tartelettes : goyeres, quiches, flamiches,
nordiques, pizzas et oignons

e Mini croques et chouquettes au Maroilles

TOAST (6 variétés)

e Concombre et mousse de thon

* Roulade d’écrevisse aux petits légumes
* Roulade de Lucullus et pain d’épices

e (Euf mimosa et tomates

¢ Roulade charcutiere

¢ Fromage aux noix tomate cerise

VERRINES SALEES (4 variétés)
e Crumble de chorizo et asperges vertes

Plateau
de 24
Plateau
de 12
e St-Jacques marinées au citron, boulgour et dés
de saumon sur lit de tomates épicées

* Foie gras de canard, compotée de poire, crumble aux épices
» Créme de brocolis, saumon poélé, chantilly saumon

Plateau
de 12

Plateau
de 24

CAKES (15 tranches)

e Lardons, olives vertes et pistaches

ou

e Thon, olives noires et tomates séchées

Brioché Lucullus
Pain brioché garni de langue fumée et foie gras

Pain Brioché garni de langue Lucullus, fraicheur
crabe et fraicheur jambon

*L"abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération










CONFISERIES Autres doucowrns
Spiciotén, chacalationes, BRIOCHE DE NOEL

Raisins et agrumes macérés, miel, macaronade
et batonnets d’amandes, zeste de citron

Assortiments de chocolats et spécialités maison 12¢
120g :15€ 2509 :25€
3509 :35€ 500q : 45€ ’ PANETTONE
T Aux cédrats et oranges confites, glacé chocolat
décoré de fruits confits gourmands
Sachet de 100g : 6€ Individuel : 4€ e
Coffret d’oursons guimauve : 9,50€
GAUFRES
Bonbon de chocolat garni d’une tendre ganache café-chicorée Fourrées vanille (paquet de 5) : 7,50€
Réglette de 6 terrils : 9€ Fourrées vergeoise rhum*(paquet de 5) : 7,50€

Seches (paquet de 10) : 7,50€

Coffret de chocolats aux 6 saveurs de notre région : 15€ PAIN D’EPICES
Traditionnel pain d’épice de No€l, décoré de fruits
Selon une recette traditionnelle. Les 1009 : 8,50€ confits et fruits secs

La Barquette : 8,50€

Aux amandes finement torréfiées, enrobées
de chocolat lait, blond ou noir. Les 100g : 8,50€

CHAMPAGNE* RESERVE
MAITRES PATIGOUSTIERS

Autreas gaumnwuﬂa.ew La bouteille de 75 cl : 22€

Présentations de pates d’amandes et pates de fruits Jew centnens o tablews ens chacalat o pantager
confectionnées par notre maitre confiseur s fomille ;
SAPIN DE LA CONVIVIALITE
Marrons fraichement glacés enveloppés pour préserver leur Petit model‘e 1 25€
tendresse ou présentés en écrin cadeau. Grand modeéle : 40€
La Piece : 3€ Ecrin de 4 piéces : 14,50€

CONVIVES
Présentations individuelles garnies
de chocolats et de confiseries

Ecrin de 6 pieces : 21€

Assortis et garnis d’une tendre ganache aux saveurs originales.
Ecrin de 10 pieces : 15,50€  Ecrin de 15 piéces : 22,50€
Ecrin de 20 piéces : 29€ Arbre a macarons : 13,50€

*Labus d’alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération




NOS BUCHES PATISSIERES

e Uniquement en 4 ou 6 parts
e Les biichettes 5,60€

e Patigoustiére Millésime 2023
Biscuit viennois café, crémeux dulcey café, ganache montée chocolat
blanc mascarpone, sablé pressé amande café.

o Scintillante Une ciéation Fédsration deas Noute do France
Streuzel noisettes pressé, biscuit viennois noisette, confit figue cassis,
crémeux noisette, mousse au chocolat au lait Hukambi

¢ Papa Noél
Biscuit meelleux amande, compotée de fruits rouges, diplomate vanille,
confit cassis framboise, chantilly chocolat blanc

¢ Peanut
Mousse au chocolat Venezuela, crémeux et caramel vanille cacahuete,
biscuit cacao, croustillant cacahuete

e Végétale (biche Végan)
Sablé Végétal amande, biscuit a I'olive vanillé, confit de citron jaune,
creme mousseuse amande vanille

e Sunlight
Biscuit meelleux amande citron (sans farine de blé), compotée exotique,
crémeux vanille, mousse légere creamcheese et zeste de citron vert

e Les biiches tradition

Fine génoise roulée garnie de créeme au beurre Iégére aromatisée au
café, chocolat ou Grand Marnier*

*Labus d"alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

LES 12 COUPS DE MINUIT
(uniquement en 8 pers. série limitée : 45€)
Biscuit chiffon cake chocolat, ganache montée vanille/grué
de cacao, biscuit sablé pressé au grué de cacao, mousse
chocolat noir llanka 63% de cacao, choux crumble cacao

L’AN NEUF (De 4 a 50 parts)
Streuzel noisettes pressé, biscuit viennois noisette,
confit figue cassis, crémeux noisette, mousse
au chocolat au lait Hukambi

Peanut
Mousse au chocolat Venezuela, crémeux et caramel vanille cacahuéte,
biscuit cacao, croustillant cacahuéte

Pom d’Api
Biscuit clafouti pomme, crémeux vanille, compotée pomme poire,
mousse poire, confit pomme verte

Papa Noél
Biscuit moelleux amande, compotée de fruits rouges, diplomate vanille,
confit cassis framboise, chantilly chocolat blanc

Sucrés frais
Assortiment de pate a choux, tartelettes, mini babas, mini bavaroises
Plateau de 20 mignardises 25€

Mini meelleux
Mini madeleines, mini brownies, mini tigrés, mini moelleux coco, mini
cake citron, mini financier pistache griotte

Plateau de 24 piéces 19,20€

Cake de Noél 15€
Cake citron, praliné foisonné, cubes de sablé, glagage gourmand
chocolat noisette







BON DE COMMANDE

A retourner dans votre Patisserie Gourmandine

Nbr. de parts Prix unitaire
ou de pers. ou de la part

Désignation de la spécialité choisie

DATE DE RETRAIT : HEURE :
LIEUX DE RETRAIT: | | GARE [ ] cENTRE-VILLE
\‘\ NOM : PRENOM :
ADRESSE :
% CP: VILLE :
. TEL. EMAIL :









pre— Gourmandine
— Valenciennes

HORAIRES FETES
DE FIN D’ANNEE

HORAIRES SPECIALES FETES

e | es dimanches 4, 11 et 18 décembre de 8ha 18 h
(boutique centre-ville uniquement)

o | es samedis 24 et 31 décembre de 7h00 a 17h00
e | e dimanche 25 décembre de 8h00 a 13h00

¢ Fermé dimanche 1er et lundi 2 janvier 2023



P, maitre
htigoustiey

La part

* Plaisir givré e ciéation dea, TMaitnen, Patigeuations,
Biscuit viennois, sablé pressé café, mousse glacé café dulcey, creme
glacée vanille Mascarpone.

* Réverie
Sorbet framboise, coulis cassis, parfait mire, biscuit amande

> Peps
Creme glacée creamcheese, mousse glacée aux trois agrumes,
confit d’orange et meringue

TROU NORMAND

* Coupe glacée fagon trou normand
Parfait mandarine Yuzu, biscuit sans farine, sorbet champagne* ~ 5€

 Demi litre de sorbet
Citron, pomme verte, champagne* ou poire 8€

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération



cles

f
CONTINUEZ CETTE
DELICIEUSE VISITE,
EN PIVOTANT CE FEUILLET

VERS LA DROITE



