





TRAITEUR
«COCKTAIL

Minis Rell’s Galés
¥ ouveauts t |

Plateau de 12

3 variétés, a réchauffer

+  Pate levée feuilletée, crémeux risotto, farandole
de champignons délicatement truffés

+ Pate levée feuvilletée, créme de Saint-Jacques,
pommes et agrumes
Pate levée feuilletée, crémeux foie gras,
noisettes et mangue

Nea avnmude-
beuches

Plateau de 10

5 variétés, a réchauffer

Plateau de 20

5 variétés, a réchauffer
Saint-Jacques au cidre sur lit
de julienne de légumes

* Ris de veau aux girolles et son risotto crémeux

+ Boudin blanc sur lit de pommes,
oignons confits, sauce truffe

+  Lissé de butternut, moelleux de
volaille, sauce foie gras

+ Parmentier de canard au praliné

Plateau de 24, 6 variétés
Jambon et fromage frais a la menthe
(Eufs mimosa et asperges

+  Mosaique ceufs de lump

+  Saumon fumé et créme d'aneth
Rillettes de canard et pomme tatin

+  Créme de noix avec tomate et olive

Plateau de 24

4 variétés, a réchauffer

+ Croustade au Ris de veau

+ Bouchées supréme de volaille
Bouchées au saumon

+ Croustades de Saint-Jacques au cidre

aalés

Plateau de 24

12 variétés, a réchauffer

Plateau de 12

12 variétés, a réchauffer

Assortiment de feuilletés (chair a saucisses,
chair a merguez, palmiers roquefort et saucisses
cocktail) Mini tartelettes (goyéres, quiches,
flamiches, nordiques, pizzas et oignons,

mini croques et chouguettes au maroilles

Nles mini-bungens
Plateau de 12, 4 variétés
» Cheeseburger : boeuf haché, cheddar, tomate,

cornichon aigre doux

+ Végétarien burger : boulgour, carotte, ketchup,

pomme de terre, courgette

Fish burger : saumon, oignons rouges, sauce
aneth citronnée

Chicken burger : poulet citron, pickles
d'oignons, mangue, noisettes

Nes Teasts

Plateau de 24, 6 variétés

Plateau de 12, 6 variétés

+ Concombre et mousse de thon

* Roulade d'écrevisse aux petits légumes

* Roulade de Lucullus et pain d'épices

+ (Euf mimosa et tomates
Roulade charcutiére, fromage aux noix et
tomate cerise

- -
Nea Vevvines aalées
Plateau de 12, 4 variétés
Crumble de chorizo et asperges vertes
St-Jacques marinées au citron, boulgour et dés
de saumeon sur lit de tomates
+ Foie gras de canard, compotée de poire,
crumble aux épices
+ Créme de brocolis, saumon poélé et chantilly
saumon

Cakea

12 tranches
Lardons, olives vertes et pistache
ou Figues, chévre, tomate confite et miel

Pains awyprises
48 Portions
Pain Surprise Festif

Chévre miel et noix, saumon aneth/fromage frais
et poulet curry tomate/fromage frais

Charcuterie/ Fromage

Pain de campagne avec 3 garnitures de
charcuteries et 3 gamitures de fromages
Brioché Fraicheur
Jambeon ouCrabe

Pain brioché gami de jambon ou surimi saveur
crabe, ceuf dur, tomates, mayonnaise et salade

Brioché Lucullus

Pain brioché gami de langue fumée et foie gras
Mini Pain Surprise

18 Portions

Assortiment de 3 garnitures

Pain Brioché garni de Langue Lucullus, Fraicheur
Crabe et Fraicheur Jambon
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Uniquement en 4 ou 6 parts
La part ou la bichette

Patigoustiére i Comeéte
Millésime 2024 Pe e Biscuit moelleux amande pomme sans
Une création des Maitres Patigoustiers farine de blé, pommes confites, mousse
Biscuit noisette , croustillant noisette pomme au cidre®, mousse légére chocolat
vanille, crémeux chocolat blanc vanille, blanc vanille
mousse chocolat noir kalingo 65% .

Oasis
Ka'hueéte Biscuit dacquois sans farine de blé,
Biscuit pressé éclat de cacahuéte, biscuit compotée mangue ananas passion,
moelleux chocolat, crémeux caramel crémeux vanille, mousse coco citron vert

beurre salé, mousse chocolat au lait

cacahuéte -.eea bm

Ecrindes Neiges

Une création des patissiers du Hainaut Fine génoise roulée garnie de créme au
Biscuit sablé pressé, frangipane, beurre |égére

compotée myrtille cassis, créme légére au  Aromatisée au café, chocolat ou Grand
marron, chantilly vanille Marnier*

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 3
consommer avec modération



Uniquement en 4 ou 6 parts
La part 5,80€

Kilimandjaro

Biscuit dacquois amande, sorbet abricot
goyave, parfait yuzu vanille et confit
exotique

Rubis

Biscuit dacquois amande sans farine de
blé, sorbet mire/framboise, parfait vanille
et coulis fruit rouge

Bouli

Biscuit dacquois amande sans farine
de blé, creme glacée vanille, parfait
stracciatella et coulis chocolat

Treu nevmound

Le demi litre de sorbet
Citron, pomme verte, mandarine,
champagne* ou poire.

9,00€

*'abus d'alcool est dangereux pour la santé, &
consommer avec modération

0’ Eleile
= 1 ; T
Par les Maitres Patigoustiers

Edition fimitée aux 100 premiéres commandes
Taille unigue, 6 personnes 36,00€

Un croustillant pécan, une mousse délicate au riz
au lait, un caramel tendre a la vanille et un coulant
ananas-mangue et passion et biscuit tendre
pécan-vanille.



GOURMANDISES
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Nea vevuines suwcees
Plateau de 12 piéces (3 variétés)

Eden

Biscuit moelleux amande, compotée de pomme
vanillée, crémeux chocolat lactée caramel,
pommes confites et mousse vanille
Délicatesse framboise

Biscuit pistache, mousse mascarpone, framboises
Pralizest

Biscuit amande, praliné pécan, mousse aux zestes
de citron vert, crémeux citron jaune

Nea pelilsy (o suciés
Assortiment de pate a choux, tartelettes, mini babas,
mini bavaroises...

Le plateau de 20 mignardises

Le plateau de 10 mignardises

Nos minis moelleux

Mini madeleines, mini brownies, mini gateau nantais,
mini moelleux coco, mini cake citron, financier
pistache griotte..

Le plateau de 24 pieces

Cake de Noél

Financier

Amandes/noisettes

Pommes aux épices et raisins

9 , - ( .I e I ( I. ~
Ecrin éléegance

Assortiments de chocolats et spécialités maison
1209

250 g

350 g

500 g

Oursons guimauves

Sachet de 100 g

Coffret

Terril de germinal

Bonbon de chocolat garni d'une tendre ganache
café-chicorée

Réglette de 7 terrils

Coffret de 12 terrils

Lesdélices delinéo

Coffret de chocolats

aux 6 saveurs de notre région

Les truffes

Selon une recette traditionnelle

1009

Tuiles en chocolat

Aux amandes finement torréfiées,

enrobées de chocolat lait ou noir.

100 g



Aulnes

Pates d'amandes et pates de fruits
Présentation de pates d’amandes et
pates de fruits confectionnées par notre
maitre confiseur.

n [ l .
Marrons fraichement glacés enveloppés
pour préserver leur tendresse ou
présentés en écrin cadeau.

La piece

Lécrin de 4 pigces

Lécrin de 6 piéces

Lécrin de 8 pigces

Macoens

Assortis et garnis d’une tendre ganache
aux saveurs originales

L'ecrin de 12 piéces

Lecrin de 18 piéces

Lecrin de 24 piéces

Arbre a macarons

‘Cea centnes de
Tables en cheocelal

A partager en famille
Sapinde la convivialité
Petit modéle

Grand modéle

Convives

Présentations individuelles garnies de
chocolats et de confiseries
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*: l'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 4 con
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sommer avec modération

Campagne
Complet
Multi-céréales Pain de mie

Sans gluten  Pain toast

Petit pain de table

(blanc, campagne, céréales ou noix)

Aulnes deucewnd

Brioche de Noél

Raisins et agrumes macérés, miel, macaronade
et batonnets d'amandes, zeste de citron.
Panettone

Aux cédrats et oranges confites, glacé chocolat
décoré de fruits confits gourmands.

Individuel

Le panettone

Gaufres

Fourrées vanille

Le paquet de 5

Fourrées vergeoise rhum*

Le pagquet de 5

Seches

Le paquet de 10

Pain d'épices Traditionnel

Pain d'épices de Noél, décoré de fruits confits
et fruits secs.

La barquette



GALETTES
des
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A PARTIR DU 2 JANVIER 2025
4/6/8 personnes,

Ces Twaditiernelles

La part
Frangipane ou pommes

‘Ces Quiginales

La part

Galette Tradition de Junvier
2025

Frangipane, rhubarbe confite, framboise
Galette williams

Frangipane, pépites de chocolat

et poires caramélisées

Galette gourmandine

Créme d'amande rhum’, pommes sautées
vanille et perles de cassis

Galette Ispahan

Frangipane, framboise, litchis

>

-
ofo non confractuelle

Feuves Cellection
2025
«es [ables de la Fenlaine »

»

La féve
Le sachet de 8 féves
L'écrin de 8 féves

*: l'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



BON DE COMMANDE
A retourner dans votre patisserie Gourmandine

Prix unitaire Nbr.de parts Prix global
ou de la part ou de pers. de la spécialité

Désignation de la spécialité choisie

TOTAL

DATEDERETRAIT - i vl vvvi Bovn s HEURES i wvwavis wavns LIEU DE RETRAIT : L1 GARE [J CENTRE-VILLE



Genvice
cenmumaunde

Pour vous servir dans les meilleures conditions, et
afin de répondre au mieux a vos besoins, nous vous
recommandons de passer vos commandes le plus
rapidement possible.

Pour Noél, dernier délai le 19 décembre 2024
Pour Nouvel An, dernier délai, le 28 décembre 2024.

Passé ces deux dates, une partie de notre gamme
ne pourra plus étre prise en commande.
Pour des commodités de Service et de rapidité,
nous vous proposons de régler 2 la commande.

Nous mettons le maximum d'énergie et de moyens
pour vous servir dans les meilleures conditions et
vous demandons néanmoins d'étre indulgent quant
a l'attente inévitable.

Merci de votre compréhension.

Toute I'équipe Gourmandine
vous souhaite de joyeuses fétes !

O patisserie-gourmandine
© patisserie_gourmandine
® patisserie-gourmandine-valenciennes

Hovaines

Patisserie de la gare :
Du mardi au samedi de 7h a 19h non stop
Le dimanche de 8h a 13h

Patisserie du centre-ville
Du mardi au vendredi de 9h a 14h
et de 15h30 a 19h
Le samedi de 8h a 19h non stop
Le dimanche de 8h a 13h

| ' - # -
Leles de fin d’'ouwunée
Le dimanche 22 décembre,

de 8h a 18h (boutique centre-ville uniquement),
de 8h a 13h (boutique de la gare)

Les lundis 23 et 30 décembre
de 8h a2 18h

Les mardis 24 et 31 décembre
de7ha17h

Le mercredi 25 décembre
de 8h 2 13h

Fermé le jeudi 26 décembre 2024
et le mercredi 1 janvier 2025

T Y P R S
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CREATEUR D'EMOTIONS

VALENCIENNES

Patisserie de la gare Patisserie du centre-ville
58 av. du Sénateur Girard 1 Rue de Famars
03 27 46 29 80 03 27 46 24 02

www.patisseriegourmandine.com

Oepyis 199°




